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CHOCOLAT FONDU ET CHAUD MOD. CC.B.1

CHOCOLATIERE BABY
CAMURRI

Unité professionnelle pour faire fondre et maintenir en température le chocolat, les

sauces et les boissons chaudes. Le systéeme de chauffe Double Jacket Camurri a

température controlée fait fondre les pépites et les tablettes de chocolat noir.

Idéale pour les fondues au chocolat, les nappages et marbrures de desserts et
glaces, les chocolats et shots de chocolat a associer aux dégustations de café, rhum,
whisky, champagne ou biére, jusqu’au chocolat chaud classique. Unité compacte au

design épuré, sans raccordement fixe au réseau d’eau.

SECTEURS D'UTILISATION

Laboratoires, patisseries, glaciers, restaurants, brasseries, bars, chocolateries, cafés et

hotels.

POINTS FORTS

Q TEMPERATURE CONTROLEE

Pour faciliter la fonte du chocolat, la machine est équipée d’'une double résistance.

G MELANGEUR INTERNE EN INOX
L'agitateur maintient la boisson homogéne : aucune séparation, qualité constante

pendant tout le service.

(O  SYSTEME DOUBLE JACKET
Cette solution réduit les pertes de chaleur vers I'extérieur et maintient plus longtemps

et plus uniformément la température du chocolat dans la cuve.

ﬁ) UNE MACHINE, D’INFINIES SOLUTIONS

La Baby est idéale pour préparer de petites quantités de chocolat chaud ou pour faire
fondre le chocolat destiné aux nappages et marbrures de desserts. Elle est aussi
parfaite pour réaliser des shots de chocolat a associer au café, aux desserts et aux

cocktails.

UNITE COMPLETE CC.B.1

PETITE UNITE DE COMPTOIR. )
ALLUMEZ, FAITES FONDRE, MELANGEZ, SERVEZ.

[ 2 VOIR LE PRODUIT SUR CAMURRLIT ]



https://www.camurri.it/cioccolato-e-creme-cc-baby-camurri-mod-cc-b-1/
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MODELES ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

N CAPACITE TEMPS DE PUISSANCE DIMENSIONS
CODE MODELE VAX  MIN CHAUEEE* TAssEs (200 CC) MAX WxLxH
006CC005 CC.B.1 1l 15 min 5 230V - 0,32 kW 177 x 250 x 336
006CC005 CC.B.10R 11 15 min 5 230V -0,32 kW 177 x 250 x 336

* Avec boisson a température ambiante. Modeles disponibles sur demande en version 115 V ~. Les caractéristiques et données techniques ne sont pas contractuelles : CAMURRI se
réserve le droit de les modifier a tout moment sans préavis.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
PLAN D'ENCOMBREMENT
e Capacité 1 litre

e Double jacket avec systéme de chauffe

e Agitateur mélangeur interne en inox

e Hauteur du robinet 89 mm

e 230V ~ (115 V ~ sur demande)

e Cuve interne avec systéeme de vidange totale

e Distributeur anti-goutte a deux positions, démontable et

désinfectable

e Couvercle transparent en verre

ACCESSOIRES ET PERSONNALISATIONS

Pieds pattes de lion - égouttoir - tension non standard -

personnalisations sur projet.

FINITIONS ET PERSONNALISATIONS

HABILLAGE INTEGRAL

PERSONNALISATION SUR
PROJET

DORURE

MARQUAGE
LASER

CERTIFICATIONS

CE MOCA UNI EN ISO 9001:2015

Made in Italy

CAMURRI INDUSTRIES S.r.l.
Via A. Vespucci, 1 — 42046 Reggiolo (RE) — Italie . . .
Tél. +39 0522.97.30.02 - Fax +39 0522.97.24.18 - commerciale@camurri.it - www.camurri.it.

N° TVA 01216650356 Prix disponibles sur demande .
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