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CAFE FILTRE, LAIT ET MOD. GC - 1 MODULE CAFE + 2
BOISSONS CHAUDES BAINS-MARIE

GROUPE CONTENEUR

Il réunit en un seul modéle trois appareils indépendants : une Machine a Café
& Thé Termorapid et deux Conteneurs Bain-Marie, pour produire du café filtre,
chauffer et servir eau chaude, lait chaud et boissons en général.

Elle conserve et distribue les boissons a température constante pendant tout
le service du petit-déjeuner et des pauses.

MOD. GC.10

CONSTRUCTION

MODULE CAFE TERMORAPID MODULES BAIN-MARIE

Café filtre, thé et orge avec le Systeme de lls chauffent et maintiennent au chaud toute
Filtration Lente breveté Camurri : du café boisson, en particulier le lait, en préservant ses
allongé a I'american coffee, conservé et qualités organoleptiques.

distribué dans le méme conteneur.

SECTEURS D'UTILISATION

Hotels - Villages de vacances - Spas - Golf clubs - Self-services - Cantines - Centres de
congres - Hopitaux - Collectivités - Compagnies maritimes

POINTS FORTS

4 TROIS APPAREILS EN UN

Café et deux boissons chaudes avec une seule unité, simultanément ou
alternativement : service optimisé.

@ AUCUN FILTRE PAPIER

Filtre permanent en inox lavable et eau chauffée instantanément, uniquement la
guantité nécessaire : économies de matiere premiere et de main-d’'ceuvre.

@ DISTRIBUTEUR ANTI-GOUTTE

Deux positions : contr6lée pour les petites quantités, bloquée pour les grandes
guantités. Démontable et désinfectable dans chaque composant.

CAFE FILTRE ET BOISSONS CHAUDES, AVEC ”
UNE SEULE UNITE. (4 VOIR LE PRODUIT SUR CAMURRLIT
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https://www.camurri.it/gruppi-alberghieri-gruppo-contenitore-camurri-mod-gc/
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MODELES ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

. CAPACITE CAFE CHAUF. TASSES
CODE MODELE PAR . . 100 CC
MODULE PROD. B.-MARIE ( )
003G010 GC.5 51 5 min/l 35 min 50
003G020 GC.10 9l 5 min/| 50 min 90
003G030 GC.20 201 2 min/| 70 min 200

H
ROBIN.

121 mm

121 mm

151 mm

PUISSANCE
MAX

5,3 kW
5,3 kw

10,4 kW

DIMENSIONS (MM)
WxLxH

830 x 460 x 540

830 x 460 x 630

1190 x 550 x 697

* Avec arrivée d’eau froide. Café : 60 g/l de mouture moka. Capacité et tasses pour le module café et pour chaque bain-marie. Alimentation 400 V 3N~ (230 V~/3). Données non

contractuelles : CAMURRI se réserve le droit de les modifier sans préavis.

PLAN D’ENCOMBREMENT

I S &

—_—

FILTRE CAFE

EGOUTTOIR

SERVICE TECHNIQUE

FILTRE CASSE-CREME

CERTIFICATIONS

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

« Inox - capacité 5, 9 et 20 litres par module - écoresponsable

« Filtration lente par infusion Brevet Camurri, chute en douche

« Minuterie pour les litres de café - cycle de production automatique
« Indicateurs de niveau café et bain-marie

* Raccord d’eau G % (eau froide) - aucune évacuation fixe

« Robinet anti-goutte a deux positions, démontable

« Bain-marie avec cuve interne amovible

Conception et personnalisations sur demande :
commerciale@camurri.it

ACCESSOIRES ET PERSONNALISATIONS

PLATEAU TASSES
HABILLAGE
INTEGRAL

FILTRE A
ESSENCES

CE

MOCA

UNI EN ISO 9001:2015 Made in Italy

CAMURRI INDUSTRIES S.r.l.

Via A. Vespucci, 1 — 42046 Reggiolo (RE) — Italie
Tél. +39 0522.97.30.02 - Fax +39 0522.97.24.18 -
N° TVA 01216650356

commerciale@camurri.it www.camurri.it

Prix disponibles sur demande

SCANNEZ LE QR

FICHE
PRODUIT
EN LIGNE
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https://www.camurri.it/

